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Wie aus gutinformierten Kreisen zu erfahren ist, kann man im Gasthof Krall sehr gut essen und trinken. Sollte
sich das Geriicht bestiitigen, sagen Sie es weiter, wenn nicht, behalten Sie es fiir sich (nur der Chefin erzéhlen).
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Tennis: 2 Plitze warten auf Sie
Stfles und Gezuckertes Seite 5 Eisstockschiefien: F
Dlensmg Mittwoch  Donnerstag Vom November bis April stehen %{V v 7 ﬁ
. In den Sommermonaten gibt acht Kunsteishahnen zur &%“‘y L
KARNERTA

es jeden Mittwoch ab 18 Uhr Verfiigung. Anmeldungen fiir fixe TA \&% ﬁ
i i ol Bahnreservierungen bitte bei O ¢ .
qﬂ‘(‘?:\\\-‘

Fisch- und Fleischspezialitiiten <
vom Terrassengrill zu genigfen,  Unserem Team. Die begehrten

;_%aa KRALL-GUTSCHEINE” sind
:;;;:J? e e et I 'FRE' HOF hier erhiltlich. Fragen Sie
Tomaschitz

Tel. 0676/51 01324

S TILLERIE . unser Personal.  (Bezahite Anzeige)
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MNleine Serichte fiir zwischendurch
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Aus der balfen Aiiche Fiir den bleinen ]funyer
Italienischer Vorspeisenteller 8,50 Rindsgulasch 7,50
Arrangement von San Daniele Schinken, mit ofenfrischem Geback
Mailander Salami, Sgombri und Peperonata Fiakergulasch 8,70

Beef Tartare 12,90
wdrzig mariniert mit milder Cognacnote
dazu getoastetes WeiRbrot und Butter

Carpaccio vom Rinderfilet 8,90
mit edlem Olivendl und gehobeltem Parmesan

Shrimpscocktail ,Johnny Walker” 6,80
Eismeershrimps in Cocktailsauce mit Ananas
und feiner Whiskeynote

Tartare vom Raucherlachs 7,50
mit Kartoffellaibchen und Dillsauerrahm

Aus dem cSuppen/op/
Leberknodelsuppe 2,80
Frittatensuppe 2,80
GrieBnockerlsuppe 2,80
Ungarische Gulaschsuppe 3,50
Knoblauchrahmsuppe 3,50

mit Rostbrotwirfeln

Salate

Salatschiissel vom Buffet 3,50

Griechischer Bauernsalat 7,20
mit Gurken, Tomaten, Schafskase
und schwarzen Oliven

Salat ,Nizza“ 7,50
knackige Blattsalate mit Thunfisch,
Tomaten, Paprika und griinen Bohnen

Chefsalat 8,90

mit gegrillten Gefllgelstreifen und
rassiger Cocktailsauce

Backhenderlsalat 8,90
bunte Blattsalate mit Hendlfilets in

knuspriger Panier, Kirbiskernen und
Apfelbalsamico

Vogerlsalat 5,80
mit gebratenen Erdapfeln, Speck und
Brotcroutons

Rindsgulasch mit Wiirstl, Spiegelei und
Essiggurkerl, dazu ofenfrisches Geback

Steaksandwich 8,90
vom Schweinefilet mit kleiner
Salatgarnitur und Cocktailsauce

Saures Rindfleisch 8,50
mit steirischen Kaferbohnen, Kirbis-
kerndl und gehacktem Ei

Gebackener Emmentaler 7,50
mit Sauce Tartare und Salat vom Buffet
Gebackene Champignons 7,50
mit Sauce Tartare und Salat vom Buffet
Wiirzige Rips & Wings 8,80

Ripperin und Hiahnerfligel mit
wiurzigen Dippsaucen und Potatoe
Wedges am Holzbrett serviert

Gemiiseplatte 7,50
zartes Sommergemiise mit Spiegelei
und Salzkartoffeln

Holzhackernudeln 7,50
Makkaroni in Rahmsauce mit Glundnem
Kas, frischen Krautern und Speck
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Fir unsere Aleinen

Wiener Schnitzel ,,Pikachu” 5,20
mit Pommes frites und Lollipop

Spaghetti ,Wickie” 4,90
mit Fleischsauce und Lollipop

SpieR ,,Super Mario“ 5,20

Putenspiell mit Pommes frites,
Gemuse und Lollipop

Rauberteller 0,00
ein Teller, ein Messer, eine Gabel und ein Loffel,
geraubert wird bei Mama und Papa



Fiir den Feinschmecher
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Com SKind und Aalb Fisch yerz’cé/e

Wiener Schnitzel vom Kalb 14,80 Zanderfilet ,,Miillerin“ oder

mit Petersilkartoffeln und Preiselbeeren ,,Wiener Art“ 12’90

Filetsteak vom

Karntner Almochsen 21,00
in Pfefferrahmsauce, dazu Gemise
und Pommes frites

Rindspaillard auf Rucolasalat 9,90
mit Distel6l, Himbeeressig und
gehobeltem Parmesan

Tournedos Trilogie 14,50
Rind-, Schwein und Putenfilet auf Dijon-,
Bluecheese- und Pfefferrahmsauce, dazu
Krauterrosti

Alt-Wiener Zwiebelrostbraten 13,50
mit Braterdapfeln und Gurkerin
Rumpsteak vom

Karntner Almochsen 16,90
mit Rotweinbutter belegt, dazu
Erdapfelpuffer und Broccoliréschen

Feines vom Schwein
Schweinelendchen 12,90

in Pfefferrahm
mit Kroketten und Buttergemise

Cordon bleu 9,50
mit Pommes frites

Wiener Schnitzel 8,80
mit Pommes frites

Pariser Schnitzel 8,80
mit Reis

Jagerreindl| 12,90

Filetstliicke mit Kase liberbacken,
dazu Butterspatzle und Schwammerlsauce

Mérntnerisch yaa/
Karntner Kasnudeln 7,90
mit brauner Butter und Salat vom Buffet

Gurktaler Selchfleischnudeln 7,90

auf Rahmkraut

Drautaler Kasespatzle 7,20
mit Salat vom Buffet

(gegrillt oder gebacken) mit Petersil-
kartoffeln und Knoblauchbutter bzw.
Sauce Tartare, dazu Salat vom Buffet

Schollenfilet ,,Miillerin” oder
,Wiener Art“ 9,90

mit Salzkartoffeln, Sauce Tartare und
Salat vom Buffet

Gegrillte Calamari 10,50
mit Schinken und Kase gefillt, dazu
Petersilkartoffeln, Knoblauchbutter und

Salat vom Buffet

Risotto mit Meeresfriichten 9,90
und Frascatinote mit gehobeltem Parmesan
Lachsfilet 12,90

mit Polentascheiben, gebratenem Radicchio,
Parmesan und Olivenél, dazu Salat vom Buffet

Fischteller 13,90
Zander — Scholle — Calamari — Lachsfilet, dazu
Petersilerdapfel, Dippsaucen und

Salat vom Buffet

Fischplatte ,Neptun“ 30,00
fur 2 Personen Zander, Lachs, Calamari,
Thunfisch, Garnelen sowie einen Fisch im
Ganzen gebraten mit Butterkartoffeln und

Salat vom Buffet
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Grillteller 11,90

mit verschiedenen Steaks, Cevapcici,
Speck, dazu Pommes frites und Gemise

Cevapcici 7,50
reichlich garniert mit Pommes frites

Berner Wiirstel 7,80
mit Pommes frites

Hausspiel 12,90

Schweinsfilet am Spiel8 mit Pommes
frites und Gemiuise, reichlich garniert

Hausplatte fiir 2 Personen 26,00
Rind- und Schweinesteaks,

Wiener Schnitzel, Saisongemiise,

Reis, Pommes frites und FriichtespieR



Ynternational
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Frisch aus dem %’Zzao/en Putenschnitzel 9,90
Pizza Margherita 7,80 Natur oder Wiener Art
mit Tomaten, Kise und Mozzarella mit Pommes frites oder Reis
Pizza Prosciutto 8,50
mit Tomaten, Kase und Schinken CSizﬁeS anafgezacfer/es
Pizza Salami 8,50 Palatschinken 3,20
mit Tomaten, Kdse und Salami zwei Stlick mit Marmelade
Pizza Diavolo 8,50 Eispalatschinke 5,50
mit Tomaten, Kase, Schinken mit Nissen, Sahne und Schokoladensauce
und Pfefferoni Kaiserschmarren 6,80
Hauspizza 8,90 mit Zwetschgenrdster und Kompott
mit Tomaten, Kase, Salami, Topfennockerln 4,80
Speck, Paprika und Mais mit Vanille-Eierlikér und Fruchtsauce
Kleine Pizza 6,20 Mohr im Hemd 3,70
lhrer Wahl mit Schokoladensauce und Schlag
Apfel- oder Topfenstrudel 3,90
mit Vanillesauce
— Indianer mit Schlag 3,20
Sasta . Eisspezialititen
Spaghetti Bolognese 6,90 wihlen Sie bitte aus unserer Eiskarte
mit Fleischsauce
Lasagne al Forno 7,50 P
Tortellini Prosciutto 7,50 e\
mit Schinkensauce und frischen Krautern |, (W !
Italienischer Nudelteller 8,90 ,, RN
verschiedene Nudelvariationen T
mit kostlichen Saucen
Karntner Nudelteller 9,50 B
funf vegetarische Nudelvariationen Warme Setrinke
mit Salat vom Buffet Kleiner Brauner 2,20
Verlangerter 2,50
- Cappuccino 2,70
Hendl-und S a/enspezz’aﬁ/a"/en Café Latte 3,00
Indischer Pfeffertopf 10,90 GroRer Brauner 3,40
Pu:censtrelgen in E:?hgzr CurBrysau?de, . Hiferlkaffee 2,60
riner und rosa Pfeffer, dazu Basmatireis )
& HeilBe Schokolade 2,60
Halbes Backhendl 9,50 Tee Zitrone/Milch 2,20
ohne Haut, dazu Salat vom Buffet Tee Rum/ObstIer 2cl 3,00
Cordon bleu von der Pute 9,50 Tee Rum/Obstler 4cl 4,40
mit Pommes frites oder Reis Gliihwein 0,25 4,70
Putenmedaillons ,Wilhelm Tell“ 12,90 Gliihmost 0,5 4,20

auf Apfelscheiben und Krauterrosti
angerichtet, mit Camembert liberbacken
dazu Preiselbeeren




Celrinke
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Campari Soda

Campari Orange
Martini Dry

Glas Prosecco

Glas Schlumberger-Sekt

Dsrer vom gaﬁ

Villacher Marzen klein
Villacher Marzen gro3
Kleiner Radler ey e
GroRer Radler .

W siiicrior X
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Haschenbirer

Villacher Marzen hell

Villacher Doppelmalz

Heineken

Clausthaler alkoholfrei

Franziskaner WeiRRbier

Alkobr oﬁez'e Getréinke

Jugendgetrank o,3
Jugendgetrank 0,5
Coca-Cola 0,3
Coca-Cola light 0,3
Coca-Cola zero 0,3
Fanta o,3

Sprite 0,3
Almdudler o,3
Apfelsaft 0,3
Apfelsaft gespritzt 0,3
Mineral Zitron 0,25
Mineral Zitron 0,5
Soda 0,25
Voslauer 0,75
Voslauer 0,33
Tonic Water

Red Bull Sugarfree
Red Bull

Lipton Eistee 0,3
Lipton Eistee 0,5

Pago
Pago Juice 0,2 s

Marille, Erdbeer, Birne, Orange, Lemon, Mango,
Ace, Johannisbeer, Apfel naturtriib und Kirsch

QskAlg,

3,20
3,50
3,20
3,10
3,80

2,80
3,40
2,80
3,40

3,40
3,40
3,20
3,40
3,40

1,40
2,10
2,40
2,40
2,40
2,40
2,40
2,40
2,40
2,00
2,00
3,10
1,10
3,60
2,10
2,60
3,20
3,20
2,40
3,40
2,90

MNlare cSpezz'a&'/a"/en
Freihof-Obstler
Freihof-Rum 54
Nonino Grappa

Freihof , Alt-Lustenau”
Williams, Kirsch, Marille, Himbeer, Nuf

Hammerle ,,vom ganz Guten”
Grafensteiner, Vogelbeer, Himbeer,

Williams, Marille

4 FREIHOF

DESTILLERIE

Goynac Weinbrand
Bouchet Weinbrand ***
Remy Martin V.S.0.P
Metaxa *****

Asbach Uralt

Likore

Casoni Amaretto

Baileys

Frangelico, HaselnuBlikor

Ditteres
Underberg
Fernet Branca
Jagermeister

2,00
2,00
2,90
2,60

3,40

2,10
3,40
3,10
2,60

2,40
2,60
2,40

2,60
2,60
2,20

Ynternationale Cszfz'/aosefz

Ballantines Whisky
Bourbon Whisky
Jack Daniel’s
Whisky-Cola
Bacardi-Cola
Vodka-Juice
Vodka-Red Bull
Averna-Sour

Sauza Tequila

Bols Dry Gin

Tost

Most 0,25

Most 0,5

Most 0,5 gespritzt

3,10
3,10
3,50
3,90
3,90
3,90
4,20
3,10
2,80
3,50

1,90
2,70
2,70



Aus unserem Weinkeller

1/8l Glas 2,20

Klassischer WeiBwein mit fruchtiger Saure

1/8l Glas 2,70

Trockener Veltliner mit typischem Aroma
Weingut DOMANE WACHAU

Frisch, saftig, jugendlich harmonisch mit Grapefruit-
Apfel-Aroma. ,Steinfeder” ist eine der drei Qualitats-
bezeichnungen der Wachau: Steinfeder, Federspiel
und Smaragd.

1/8l Glas
Weingut HILLINGER

3,60 0,75| Flasche 21,-

Cuvée aus 70% Riesling, 20% Chardonnay und 10%
Muskateller. Am Gaumen viel Frische, leicht stRRe
Fruchtextrakte und nur ganz leichte Sdure. Sehr be-
kdmmlich und trinkanimierend.

1/81 Glas 4,10 0,75| Flasche 23,-
Weingut POLZ

Schoéner sortentypischer Klassiker, ein ,Welsch” mit
angenehmer Saure, saftiger Frucht und feiner Wiirze.
In der Farbe hellgriin-gelber Wein mit einem frischen
Bukett und fruchtiger Eleganz.

1/81 Glas 4,10 0,75| Flasche 23,-

Weingut TELTSCHER

Feingliedrige Aromastruktur nach frischen weilflei-
schigen Friichten. Rassig im Geschmack und fruchtig
in der Saure.

1/81 Glas 3,60 0,75l Flasche 21,-

Hervorragender WeiRburgunder mit zart-feiner, nus-
siger Burgunderblume, cremiger Frucht und einer
seidenweichen Saurestruktur.

1/81 Glas 3,60 0,75| Flasche 21,-
Weingut WOHLMUT

Trockener Sauvignon Blanc in hellem griingelb. In-
tensive Note nach Stachelbeeren, Brombeerblatter,
etwas Minze, Grapefruit und Cassis. Am Gaumen fi-
nessenreiche, brillante Struktur, im Abgang zitronige
Nuancen.

1/8l Glas 4,00 0,75l Flasche 22,-

Kotweine
Zweigelt 1/8l Glas 2,20

Fruchtiger Rotwein mit viel Substanz und weichem
Abgang

Valpolicella 1/81 Glas 2,70

Leicht-herber Italiener mit zarter Nussnote

Merlot 1/8l Glas 2,70

Farblich dunkelrot mit leichtem Pflaumenaroma

Weingut HEINRICH

Blaufrankisch

Dunkles Rubingranat mit violetten Reflexen und zar-
ter Randaufhellung. In der Nase feine Edelholzanklan-
ge gepaart mit Cassis und Zwetschgen, am Gaumen
klare dunkle Fruchtaromen. Sehr geschliffen und har-
monisch.

1/8I Glas

Weingut HILLINGER

Small Hill Red

Cuvée aus 50% Merlot, 25% St. Laurent und 25% Pi-
not Noir. Leuchtendes Rubingranat mit feiner Note
von Wald- und Brombeeren. Am Gaumen ein pracht-
voller Aromenstrauss mit vornehmen Rdéstnoten.

1/81 Glas 4,10 0,75l Flasche 23,-
Weingut POUDOU

Subremont ,,Moelleux”

Franzosischer Cuvee der Gebriider Poudou aus Lau-
re. Ein toller Rotwein vom Domaine De La Tour
Boisée, Jahrgang 2007

4,30 0,75] Flasche 25,-

0,75| Flasche 32,-

gt
Weingut TELTSCHER jg}p 2
Blauer Zweigelt @) (’/,ffw“"f"""f

Trockener Zweigelt mit tiefem, feinfruchtigem Bukett.
Am Gaumen dicht und zartherb ausgewogen.

1/81 Glas 3,60 0,75l Flasche 21,-

Cabernet Sauvignon ,Telterra”
Ausgebaut im kleinen Barriquefal’. Festes Rubinrot
und ausgepragte Nase nach Brombeere. Herrliche
Sortentypizitdt mit weichem Tanningerist und lan-
gem Abgang.

1/8l Glas 4,30 0,75l Flasche 25,

Prosecco 0,71 22,-
Schlumberger White Secco 0,71 32,-
Schlumberger Sparkling 0,71 32,-



Finfach in seiner Vielfalt.
Unbeschwert feiern oder wohnen.

Wir wiirden uns freven, Sie wisder
bei uns begriifien zu diirfen

und méchten Sie gerne dorouf
hinweisen, dass wir lhnen ouch

Hochzeitsfeiern - Geburtstagsfeiern
Firmenfeste - Weihnachtsfeiern

Seminare - Troverfeiern efc,

orgonisieren. Es stehen geschlossene
Ridumlichkeiten fir Gruppen von

10 bis 140 Personen zur Verfiigung,
Fir Gste stehen 41 Komfortzimmer

(alle mit Dusche /WC, SatTV Telefon,
und Wireless-Lon) bereit.

Sie haben noch Frogen?
Ruten Sie uns on!

Tel. 0463 /41 4 44
www.gosthofkroll at

e-mail: gosthof-kroll@aon.at

Beim Kroll hot's schon _, £
oguotes Essen 87 7
geb'n, do wir de




